Российская Федерация
Камчатский край
Муниципальное казённое дошкольное образовательное учреждение детский сад «Ягодка»
Юридический/фактический адрес: 688824 Камчатский край, Олюторский район, с.Средние Пахачи, ул.Центральная,46
ОГРН 1068282003206 ИНН 8201009216 КПП 820101001;
E-mail: MBDOU-yagodka@mail.ru


                                                                                              Приказ № 30 от 27.08.2022г.
О назначении ответственных
за снятие проб в МКДОУ.

С целью улучшения руководства и контроля за качеством и эффективностью организации питания детей в МКДОУ. Выполнения санитарно-эпидемиологических правил и норм САНПИН «санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». Постановлением главного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»
С целью оценки готовых блюд перед их выдачей с пищеблока
Приказываю:
1. Назначить ответственным за снятие пробы готовых блюд воспитателя Котгир А.Ю
2. В случае отсутствия Котгир А.Ю снимать пробу лицам, которые отвечают за организацию питания в МКДОУ , а именно:
Тнагиргина НГ.В-заведующая
Дорохина В.С – заведующая хозяйством
Япкийгина Е.А – воспитатель
3. Ответственным за снятие пробы:
3.1. Снимать пробу с готовых блюд непосредственно  из котлов за 30 минут до выдачи пищи на группы после равномерного перемешивания блюда, в объеме не больше одной порции в соответствии с перечнем блюд, которые записаны в меню-раскладке, и  температурой, при которой употребляется блюдо.
3.2. Определять фактический выход блюд3 их температуру, вкусовые качества, консистенцию, запах.
3.3.  Оценивать каждую часть блюда по таким критериям: готовность, форма нарезки, соответствие рецептуре 9 наличие составных компонентов6 морковь, лука, хлеба и т.д)
3.4. Осуществлять оценку только веса порции3продуктов промышленного производства- сосисок, твердых сортов, кондитерских изделий ( конфет, вафель, печенья), хлеба, масла сливочного, фруктов, овощей, ягод. Снятию пробы данные продукты не подлежат.
3.5.  Вносить результаты снятия пробы в журнал бракеража готовой продукции под личную подпись (за каждое блюдо отдельно)
3.6.  Пронумеровать, прошнуровать, заверить подписью заведующей и печатью ДОУ журнал бракеража готовой продукции.
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